
Tostadas Francesas de Pan Brioche con Frutas de la Casa,
Miel  de la Finca,  yogurt  CHABOLA y Mermelada Artesanal de
Mora.  El  día empieza con dulzura.

BROCHETA sobre Pan de Masa Madre,  con
Tomates Secos,  Salsa Pesto y Queso
Philadelphia.  Un paseo por los sabores de la
huerta.
BROCHETA sobre Pan de Masa Madre,  con
Guacamole y Huevo Pochado o Revuelto .  Como el
canto de la tángara en la montaña.

|  29 k

|  20 k

|  19 k

DESPERTAR EN LA FINCA
Arepa Jardineña hecha a mano,  Huevos de la Finca y Queso
Campesino fresco.  Servida con un Tinto CHABOLA o un Perico
Jardineño,  para empezar el  día con la fuerza del  campo.

|  17  k

CANTO DEL AMANECER
Medio Waffle de Pandeyuca,  Huevos de la Finca,  Fruta de
Temporada y la unión del  Jamón con Queso Mozzarella .
Acompañado de un Tinto CHABOLA o un Perico Jardineño,  para
iniciar el  día con memoria y sabor campesino.

|  25 k

BOWL DE FRUTAS CON GRANOLA
Granola CHABOLA, Yogurt CHABOLA, Banano Criollo ,  Fresas,
Arándanos,  kiwi ,  Manzana y Miel  de la Finca.

|  22 k

DULCE AMANECER | 27 k

DULCE HERENCIA
UN MIGAO de Chocolate con Cacao Orgánico,  Acompañado
de Achiras Crujientes ,  Queso Campesino y Galletas

|  16 k

SÁNDUCHE ENTRE MONTES
Tres Capas de Waffle de Pandeyuca que encierran Huevo,
Jamón y Queso Mozarella ,  Junto a la frescura la Lechuga y
la Mayonesa de la Casa.

|  29 k

HAMBURGUESA CHABOLA
Como ella ,  Fuerte y Generosa:  Carne de la Casa y Queso
Mozzarella se encuentran con la sorpresa de la PIÑA ASADO,
Lechuga,  Tomate,  Pepinillo y la Tocineta.  Un bocado que mezcla
raíces y alegría ,  servido con Chips de Plátano y Mayonesa
CHABOLA.

|  30 k

SÁNDUCHE AL ESTILO CHABOLA
Tres Tapas de Waffle de Pandeyuca con Queso Mozzarella ,
Jamón,  Lechuga,  Tomate,  Pepinillo .  Acompañado de Chips de
Plátano y mayonesa artesanal .  Un bocado que sabe a hogar.

|  29 k

WAFFLE PANDEYUCA
HELADO: Fresa,  Banano,  Arándanos,  Salsa de Chocolate y
Arequipe.

YOGURT CHABOLA: Manzana,  Arándanos,  Banano ,  kiwi ,
Miel  de la f inca.

|  28 k

WAFFLE NUTELLA O AREQUIPE
1/2 Waffle de Pandeyuca,  fresas,  Nutella o Arequipe,  1  Bola Helado.

|  21  k

SENDERO VERDE

CREMA TOMATE 
Crema de Tomate CHABOLA, Sánduche de Queso Mozzarella .

(Gluten Free)                      

(Gluten Free)

(Opción Vegetariano)                     

NACHOS DEL PATIO

Chips de Plátano,  Guacamole,  Pico de Gallo y la Carne de
la Casa.

(Opción Vegano)                     

ENSALADA DE MANZANA Y POLLO
Mix de Hojas Verdes,  pollo ,  Pepino,zanahoria,  manzana,
almendras,  arandanos y queso philadelphia.

|  30 k

|  26 k

(Vegano)                     

HAMBURGUESA DON INDALECIO

Sencillo y entrañable,  pero l leno de carácter .  Carne de la Casa,
QUESO ASADO y GUACAMOLE, se acompañan de Lechuga,
Tomate,  Pepinillo y Tocineta,  Recordando la mesa familiar y sus
sabores cercanos,  servido con Chips de Plátano y Mayonesa
CHABOLA.

|  33 kHAMBURGUESA COLACHO

Homenaje a la memoria.  Carne de la Casa,  QUESO
PHILADELPHIA,  Lechuga,  Tomate,  Pepinillo y Tocineta,  se
visten con la intensidad de una Reducción de Whisky Jack
Daniel ’s .  Un tributo servido con chips de plátano y Mayonesa
CHABOLA.

|  36 k



Águila
Águila Light
Costeñita
Coronita
Club Colombia
Cerveza Artesanal
Michelada

|  5.5 k

Café /  Chocolate /  Fresa /  Milo /  Oreo /  Gulupa /  Frutos
Rojos

MALTEADAS

Mora /  Fresa /  Gulupa /  Mango /  Lulo
(En Agua)
(En Leche)

|  8 k

|  9 k

JUGOS NATURALES

Soda
Soda Frutos Amarillos /  Rojos

|  5  k
|  10 k

Soda Michelada                                         |  6.5 k
Coca Cola                                         

Soda CHABOLA                                         |  12 k

SODAS y GASEOSAS

(Sandía)                                      LIMONADA DE COCO |  17  k

LIMONADA DE CAFÉ |  15  k

AROMÁTICAS E INFUSIONES
Aromática Bolsita
Infusión Amarilla /  Roja                      
Infusión CHABOLA                              

|  2  k
|  6 k
|  10 k

Canelita |  5  k
(Con Vino)                     

LIMONADA AL VINO |  22 k

|  15 k

CERVEZAS
|  5k

|  6 k
|  7  k

|  1 .5 k +

Margarita /  Margarita Tamarindo /
Espresso Martini  /  Espresso Baileys /
Aperol  Sprit  /  Mojito Cubano 

COCTELES
|  30 k

Lulo Jengibre
MOCTEL |  20 k

LIMONADA YERBABUENA |  15  k

Mimosa |  20 k
Carajil lo Tradicional /  Caraji l lo CHABOLA |  12 k /  19k

|  20 k

CHABOLA (BAILEYS) |  19 k

|  5.5 k
|  5  k

COPA VINO |  15  k
COPA VINO CALIENTE |  20 k

GRACIAS POR SER PARTE DE NUESTRO SUEÑO
Tu comentario es muy valioso para

CHABOLA 

Espresso |  5.5 k

Capuccino                                         |  7  k
Americano                                        |  5.5 k

CAFÉ

Capuccino con Baileys                                        |  15  k
Affogato                                       |  13 k
Dirty Coffee                                         |  10 k
Latte /  Latte Frío                                       
Mocaccino                                       |  10 k

Tinto CHABOLA                                    |  2.5 k
Perico Jardineño                              |  3  k

Cold Brew /  Orange Cold Brew                                      |  12k /  15k

En Agua /  En Leche                                      
|  9k /  10kCACAO ORGÁNICO

Té Chai                              |  10 k

|  9k /  10k


