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PARA TODOS LOS DIAS 25K
GLUTEN FREE

Medio Waffle de Pandeyuca, Huevos de la finca,
Jamon de Cerdo, Queso Mozzarella y

Frutas (Banano - Fresa).

Acompanado de Tinto CHABOLA o Perico
Jardineino.

TRADICIONAL 16K

1 Arepa en lefia, Huevos de la finca,

Queso Campesino y Galletas Saltin.
Acompanado de Tinto CHABOLA o

Perico Jardineno.

BOWL DE FRUTAS 20K

Granola CHABOLA, Yogurt Griego,Banano,
Fresas, Uchuva, Arandanos, Kiwi, Manzana
y Miel de la finca.

MIGAO CHOCOLATE ISK

Chocolate Organico, Achiras, Queso
Campesino, Galletas Saltin.

MIGAO DE LA CHELA 17K

Chocolate Organico con especias, Achiras,
Queso Mozzarella, Galletas Ducales.

BRUNCH CHABOLA



TOSTADAS FRANCESAS 25K

Pan Brioche, Frutas (Banano - Fresa - Arandanos)
Miel de la finca, mermelada CHABOLA
y Crema Tiramisu.

SANDUCHE DE HUEVO 25K
GLUTEN FREE

3 Tapas de Waflle de Pandeyuca, Lechuga,
Tomate, Queso Mozarella, Jamon
de Cerdo, Mayonesa de la Casa.

SANDUCHE DE
LA CASA 28K
GLUTEN FREE

3 Tapas de Waflle de Pandeyuca, Lechuga,
Tomate, Pepinillos Queso Mozarella,
Jamon de Cerdo, Mayonesa de la Casa.
Acompaiiado de Chips de

Platano Mermelada de Pimenton.

CREMA DE TOMATE 25K

BRUNCH CHABOLA

Crema de Tomate CHABOLA acompaiiado
de Sanduche de Queso Mozzarella.




HAMBURGUESA

CHABOLA
29K

Pan Campesino, 120g de Carne de la
Casa, Lechuga, Tomate, Pepinillo,

Queso Mozzarella, Tocineta, Pifia asada.
Acompaiiado de Chips de Platano,
Mayonesa o Mermelada de Pimenton.

HAMBURGUESA 35K
PHILADELPHIA

Pan Campesino, 120g de Carne de la

Casa, Lechuga, Tomate, Queso Philadelphia,
y Tocineta Caramelizada.

Acompanado de Chips de Platano y
Mayonesa de Ajo.

MONTADITOS 16K
PAN MASA MADRE

¥ Tomates Secos, Salsa Pesto, Queso
Philadelphia y Reduccion de Balsamico.

¢ Jamon, Melon y Queso Philadelphia.

¢ Mantequilla de Mani, Banano, Arandanos
y Reduccion de Balsamico.

BRUNCH CHABOLA



MIXTO 25K
VEGETARIANO

Pan Francés, Tepanade, Humus,
Baba Ganoush.

CEBICHE DE TILAPIA 35K
SOLO LOS FINES DE SEMANA

Tilapia en Leche de Tigre
Acompaiado de Platanitos.

PAPAS BRAVAS 22K

Papas Rusticas con Aleoli de Ajo
Rostizado

GUACAMOLE ISK
CHABOLA

Guacamole Rustico,
Acompainado de Chips de Platano.

EMPANADITAS DE 10K
IGLESIA

10 Empanaditas,
Acompaiiado de Aji

PARA PICAR



MANZANA 25K

Pan de Masa Madre, Queso Philadelphia,
Manzana, Mermelada deTocineta.

PESTO 25K

Pan de Masa Madre, Pesto, Jamon de
Cerdo, Tomate, Queso Piladelphia
y Vinagre Balsamico.

ENSALADA DE YUCA 30K

Yogurt Griego, Albahaca, Hierbabuena,
Rabano, Zanahoria, Pepino y Bastones de
Yuca.

ENSALADA DE 27K
TOMATE CHERRY

Tomate de la huerta, Cebolla Morada,
Almendras y Vinagreta de La Casa.
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SANDUCH



CAFES

Espresso 5Kk
Americano 5k
Capuccino 6k
Capuccino con Licor ISR
Affogato IR
Dirty Coffee Chabola 10 R
Latte Caliente / Frio 8R/OkR
Mocaccino O9R
Cold Brew/ Orange Cold Brew 11R/ISR
Tinto CHABOLA 2R
Perico Jardineino 3R

EL TINTO ESPECIAL CONJACK I8 R

DANIELS HONEY
Milo Caliente / Frio 8 R/9k
Chocolate (Organico) 7R

AROMATICAS E INFUSIONES

Aromatica Bolsita 2k
Infusion Amarilla / Roja 5k
Infusion CHABOLA (convino) 10k
Canelita 5k

Canelazo (con Aguardiente) ISR



LIMONADAS

Limonada de Café 15k
Limonada al Vino 18k
Limonada de Coco 16k
Limonada de Yerbabuena 15k
MALTEADAS

Vainilla / Café /Chocolate /Oreo ISk
Gulupa / Frutos Rojos.

Baileys 1I9R
Gulumora 17R
JUGOS NATURALES
(Mango / Lulo / Mora / Gulupa / Fresa)
En Agua 7k
En Leche 8k
SODAS Y GASEOSAS
Soda 5k

Soda Frutos Amarillos / Rojos 9k
Soda de CHABOLA (Sandia) 10k
Soda Michelada 1.5k+
CocaCola 5k
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CERVEZAS

Club Colombia
Aguila / Aguila Light
Costenita

Coronita

Stella Artois
Michelada

COCTELES

Margarita

Margarita de Tamarindo
Aperol Sprit

Mojito cubano

Espresso Martini / Baileys
Carajillo Tradicional / Chabola
Mimosa

Copa Vino / Caliente

MOCTELES

Lulo Jengibre / Gulupa Mango

LICORES

7k

5k
5k
6R
8R
ISR+

SOR

12R/19k
15k

15k/20k

ISR

Tequila / WhisRy / Aguardiente / Ron

iATU SALUD CHABOLA!



FONDUE

¥ Chocolate: Banano, Fresa y Uchuva.

WAFFLE DE PANDEYUCA 25K

¢ Yogurt: Manzana, Banano, Fresa, kiwi
y Miel de la finca.

¥ Helado: Banano, Fresa, Chantilly, Salsa
de Chocolate y Arequipe.

¢ Nutella o Arequipe: 1/2 Waffle de
Pandeyuca, 1 Bola de Helado y Fresas.

NUESTRO AMOR por el
PLANETA lo sellamos con el
ALMA, Fusionamos la
SOSTENIBILIDAD, la
excelencia y la SABIDURIA
ANCESTRAL delas MANOS
que cosechany crean

DULCE



